Proi zvodi bez glutena: Pirin?ane taljatele bez glutena 210g

Pirin?ane taljatele bez glutena 210g

Naturally
Gluten,
Free

Tagliqt;ﬁgi
i di RISO

Ocjena:Neocjenjeno
Cijena
2,10€

Postavi pitanje vezano za ovaj proizvod

Proizvo?a?:Aleksandrija

Opis

Tagliatelle di Riso Pirin?ane Taljatele 210 g su rezanci za supe i Zorbe. Izra?ene od pirin?anog brasna, imaju vrlo malo kaloria, sadze proteine i dijetaina viakna, a koli7ina Se?era je zanemarijiva. U odnosu na pseni?nu testeninu ima delikatnju teksturu i ukus,a pored toga i manji sadrzaj masno?e. Osim toga, prirodno su bez glutena.

Sastojci: pirin?ano brasno (99%), zguSnjiva? (ksantan guma).

100 g proizvoda sadrzi: Referentni unos*
Energetska vrijednost 1359,5 kJ (324 keal) 16,2%

Proteini 5959 12%

Viakna 249 8%

Uglieni hidrati 7149 27,5%

0Od toga Se?eri 01g 0,1%

Masti 0529 0,7%

Zasi%ene masne kiseline: 049 2%

Natrijum, Na: og 0%
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Referentni unos* — referentni unos energije i hranljivih sastojaka izrazen u procentima

Posebno brinemo o ta?nosti informacija o proizvodima na nasoj web stranici. Me?utim, kako se propisi o proizvodnji hrane ?esto mijenjaju moze doc?i do promjena u sastavu hrane, hranljivin materija ili alergena, prehrambenih informacija itd. Uvijek trebate pro®itati etiketu na proizvodu, a
ne da se oslanjate samo na informacije navedene na web stranici. Informacile o proizvodima nisu namijenjene dijagnozi i lje?enju. Za ozbiljnija zdravstvena stanja i nelagode obratite se svom ljekaru, terapeutu, homeopati. *Slika proizvoda slui samo u ilustrativne svrhe.

Recenzije

Trenutno nema recenzija za ovaj proizvod.
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